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1. DECLARATION OF CONFORMITY

Decree of the Ministry of Health of the Czech Republic no. 38/2001 Coll. of 19 January 2001 Regulation (EC)
No 1907/2006 - Registration, Evaluation, Authorisation and Restriction of Chemicals (REACH) Regulation of
the European Parliament and Council Regulation (EC) no. 1935/2004 of 27 October 2004

The products meet the requirements of §26 of Act No.258/2000 as amended. The products meet the
requirements of RoHS Directive 2015/863/EU, 10/2011,517/2014,2015/1094, 2015/1095.

Attention, the manufacturer gives up any responsibility in case of direct and indirect damage that is relate
to poor installation, incorrect intervention or adjustments, insufficient maintenance, incorrect by using
and which are eventually caused by other causes that the points referred to in the conditions sales. This
appliance is intended only for professional use and must be operated by qualified by persons. Parts that
have been secured by the manufacturer or authorized worker after the setting rebuild.

2. TECHNICAL DATA

The label with technical data is located on the side or back panel of the device. Please read the wiring dia-
gram and all the following information in the attached manual before installation.

Net Width [mm] Net Depth [mm] Net Height [mm] Net Weight [kg] Power electric [kW] | Loading

1169 1288 1288 121.80 0.247 230V /1N-50Hz

3. LOCATION ELECTRIC

For the correct operation and placement of the appliance, it is necessary to observe the following all pre-
scribed standards for the given market. Unpack the device and check that the device has not been da-
maged during transport. Place the device on a horizontal surface (maximum unevenness up to 2°). Small
unevenness can be leveled with adjustable feet. If the device will be placed in such a way that it will be
in contact with the walls of the furniture, these must withstand a temperature of up to 60°C. Installation,
adjustment, commissioning must be performed by a qualified person who is authorized to perform such
operations, according to applicable standards. The device can be installed separately or in series with de-
vices of our production. A minimum distance of 10 cm from flammable materials must be observed. In this
case, it is necessary to secure the appropriate modifications to ensure the thermal insulation of the com-
bustible parts. The appliance must only be installed on a non-flammable surface or against a non-flam-
mable wall. Parts of the appliance provided by the manufacturer. or his representative, the worker
performing the installation may not rebuild the product.

4. SAFETY MEASURES FOR FIRE PROTECTION

« the appliance may only be operated by adults

« the appliance may be used safely in accordance with applicable market standards:

Fire protection in spaces with special risk or danger

Protection against the effects of heat

« the appliance must be placed so that it stands or hangs firmly on a non-combustible surface

Objects of flammable substances must not be placed on the appliance at a distance less than a safe distan-
ce from it (the smallest distance between the appliance and flammable substances is 10 cm).

Table: degree of flammability of building materials included in st. flammability of substances and products

Degree of flammability Building materials

A - non-flammable granite, sandstone, concrete, brick, ceramic tiles, plaster
B - Not easily flammable Acumin, Heraclitus, Lihnos, Itaver

C1-highly flammable wood, hardwood, plywood, hard paper, umakart

C2 - moderately flammable chipboards, solodur, cork boards, rubber, flooring

C3 - Highly flammable wood fiber boards, polystyrene, polyurethane, PVC
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« information on the degree of flammability of common building materials is given in the table above.
Appliances must be installed in a safe manner. During installation, the relevant design, safety and hy-
giene regulations must also be respected:

« fire safety of local appliances and heat sources
« fire protection in areas with special risk or danger
« protection against the effects of heat

5. INSTALLATION

Important: The manufacturer does not provide any warranty for defects arising as a result of incorrect
use, failure to follow the instructions contained in the attached user manual and mishandling of applian-
ces. Installation, modification and repair of appliances for large kitchens, as well as their dismantling due
to possible damage to the gas supply, can only be carried out on the basis of a maintenance contract, this
contract can be concluded with an authorized dealer, while technical regulations and standards and regu-
lations must be observed regarding installation, electrical supply, gas connection and work safety. Techni-
cal instructions for installation and adjustment, for use by specialized technicians ONLY. The instructions
that follow refer to a technician qualified for installation to carry out all operations in the most correct
manner and according to the applicable standards. Any activity related to regulation etc. must only be
performed with the device disconnected from the network. If it is necessary to keep the appliance under
voltage, the utmost care must be taken. The type of appliance for extraction is declared on the nameplate,
itisan Al appliance.

6. CONNECTING THE ELECTRICAL CABLE TO THE NETWORK

Installation of the electrical supply - this supply must be separately secured. Ato with the corresponding
circuit breaker of rated current depending on the power input of the installed device. Check the power
consumption of the device on the production label on the back panel (or side) of the device. The con-
nected ground wire must be longer than the other wires. Connect the device directly to the network, it is
necessary to insert a switch between the device and the device with a minimum distance of 3mm between
the individual contacts, which corresponds to the applicable standards and load. The earth supply (yello-
w-green) must not be interrupted by this switch. Connect the device to the mains if the socket has adequ-
ate protection. In any case, the supply cable must be located so that it does not reach a temperature of 50
degrees higher than the environment at any point. Before the appliance is connected to the network, it is
necessary to first make sure that:

« the supply circuit breaker and the internal distribution can withstand the current load of the appliance
(see matrix label)

+ the distribution board is equipped with effective grounding according to the standards of the relevant
market and the conditions given by law

« the socket or switch in the supply is easily accessible from the appliance
« the electrical supply to the device must be made of oil-resistant material

We disclaim any responsibility in the event that these standards are not respected and in the event of
aviolation of the above principles. Before first use, you must clean the device, see chapter """ "cle-
aning and maintenance"""". The appliance must be grounded using a screw with a grounding mark.

+ Do notinsert the plug of the power supply into the electrical outlet. sockets and do not pull out the zel.
sockets with wet hands and pulling on the power cord!

+ Do not use extension cords or multiple sockets.

» The mains connection point must have a maximum of the following impedance: ZMAX = 0.042 +j
0.026 Q for the phase conductors and 0.028 + j 0.017 Q for the neutral conductor.

ELEKTRICKE ZAPOJENI

ZARIZENi JE DODAVANO BEZ ZASTRCKY, KTERA SE ZAPOJUJE K PRIVODNI LINII.
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VYROBCE SE POVAZUJE ZA ZPROSTENEHO JAKEKOLI ODPOVEDNOSTI V PRIPADE ZAPOJENi PROVE-
DENEHO UZIVATELEM NEBO NEKVALIFIKOVANYM PERSONALEM

- Zkontrolujte neporusenost pfivodniho kabelu, v pripadé, Ze je poskozeny nechte jej vyménit kvalifiko-
vanym personalem.

- Elektrické napajeni musi byt kompatibilni s informacemi uvedenymi v elektrickém schématu stroje.

- Musi byt k dispozici, pro zapojeni, hlavni vypina¢ omni polarniho typu, ktery prerusi veskeré kontakty
vCetné neutralu, se vzdalenosti mezi otevienymi kontakty alespon 3 mm, s magneto termickym bezpec-

nostnim sepnutim a spojenym s pojistkami, dimenzovat nebo tarovat v souladu s vykonem uvedenym na
Stitku stroje.

- Hlavni vypinac se musi nachazet na elektrickém vedeni blizko instalace a musi slouZit vyhradné jednomu
zafizeni.

- Musi byt jiZ pfitomna vykonna soustava UZEMNENI, ke které se zapoji stroj.
- Je tfeba vyloudit adaptéry, mnohocetné zasuvky, kabely o nevhodném priiméru nebo se spoji, které neo-

dpovidaiji specifickym poZadavkim platnych predpis(.
- Pro podrobnosti o elektrickém fungovani konzultujte elektrické schéma stroje.
- Privodni kabel nem0Ze byt podroben trakci nebo stlacen béhem bézného fungovani nebo radné tdrzby.

INSTRUKCE K POUZITI

Stroj musi byt spustén 1-2 hodiny pred vloZenim potravin.
Musi tedy byt provedeno predbézné zahrati vyhrivaného prostoru.

Neucpavejte vzduchové otvory stroje.
PouZivejte standardni vanicky GN vysoké 200 mm.

Vanicky GN musi byt zcela naplnény potravinami.
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7. NAVOD K POUZITI

DOLU (viko)  LED svétlo NAHORU (viko)

ON/STAND-BY

DoLU Nastaveni NAHORU

UZIVATELSKE ROZHRANI

UZivatelské rozhrani se sklada z uZivatelského 4mistného displeje (s desetinou ¢arkou a funkénimi ikonami) a
7 tlacitky (DOLU, NASTAVENI, NAHORU, ON/STAND-BY, LED SVETLO, tla¢itky pro viko NAHORU a DOLU pouze
pro TRADITION + pohyblivé viko).

UZivatelské rozhrani ma nasledujici provozni stavy:
« stav ,,on“ (zapnuto - zarizeni je napajeno a aktivni)

« stav ,,stand-by“ (pohotovostni - zafizeni je napajeno, avsak nelze jej provozovat) LED svétlo je mozné aktivo-
vat /deaktivovat stisknutim prislusného tlacitka na dobu 5 sekund.

. stav ,,off“ (vypnuto - zafizeni neni napajeno) Zadnou z funkci nelze ovladat.

Dale vyraz ,,spousténi“ znamena stav zmény z ,,pohotovostniho“ do stavu ,on“ a vyraz ,zastaveni“ zna-
mena stav zmény ze stavu ,,on“ do ,pohotovostniho“ stavu.
PFi zapnuti napajeni zafizeni zobrazi stav, ktery byl aktivni v dobé odpojeni napajeni.

ZAPNUTI / VYPNUTI ZARIZENI

« ujistéte se, Ze klavesnice neni zablokovana, a Ze neprobiha zadny jiny proces

« stisknéte tlacitko ON/STAND-BY : na 2 sekundy: na displeji se rozsviti/zhasne ikona funkce ,,on/
stand-by*“.

DISPLEJ

Pri zapnuti zarizeni béhem normalniho provozu displej zobrazi teplotu v nadrzi a funkéni ikonu, pokud je
aktivni.

Pri vypnuti zarizeni displej zobrazi pouze aktivni ikonu zapnuti/vypnuti. Ikona svétel bude aktivni, pokud
byla tato funkce aktivovana.
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UZAMCENI / ODEMCENI KLAVESNICE
Uzamceni / odemdceni klavesnice:
« ujistéte se, Ze neprobihaji zadné jiné procesy

. stisknéte tlacitko DOLU a tlacitko ON/STAND-BY : alespon na 1 sekundu: na displeji
se objevi “Loc” nebo

“UnL” na dobu 1 sekundy. Pokud je klavesnice uzamcena, neni mozné:

« zapnout / vypnout zafizeni pomoci prislusného klice

« upravit poZadovanou provozni hodnotu

« zobrazit provozni hodiny kompresoru

« vymazat provozni hodiny kompresoru

Vsechny tyto operace zplsobi, Ze displej na 1 sekundu zobrazi stitek ,,Loc*.

TLUMENI BZUCAKU

Zarizeni je vybaveno bzucakem. V pripadé spusténi alarmu bzucak vydava zvuk, dokud nebude manualné
vypnut:

« ujistéte se, Ze neprobihaji zZadné jiné procesy

« stisknéte jakékoliv tlacitko (prvni stisknuti tlacitka nema Zadny Gcinek souvisejici s danym tlacitkem).
NASTAVENI POZADOVANE PROVOZNI HODNOTY

« ujistéte se, Ze klavesnice neni uzamcena, a Ze neprobiha zadny jiny proces

« stisknéte a uvolnéte tlacitko NASTAVIT: .: ikona kompresoru zablika
« stisknéte a uvolnéte tlacitka NAHORU @ nebo DOLU do 15 sekund;
« stisknéte a uvolnéte tlacitko NASTAVIT .: nebo ponechte zafizeni po dobu 15 sekund v necinno-

sti: zhasne ikona kompresoru a zafizeni pak proces ukondi.
Ukonceni procesu pred dokoncenim operace:

« ponechte v necinnosti po dobu 15 sekund (veskeré zmény se ulozi)
PROVOZNi HODINY KOMPRESORU

Zarizeni dokaZze uloZzit az 9 999 hodin fungovani kompresoru, poté na displeji zablika 9999. Zobrazeni pro-
voznich
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hodin kompresoru:
« ujistéte se, Ze klavesnice neni uzamcena, a Ze neprobiha Zadny jiny proces

« stisknéte a 1 sekundu podrte tlacitko DOLU : na displeji se objevi prvni dostupny stitek
« stisknéte a uvolnéte tlacitko NAHORU @ nebo DOLU a zvolte stitek ,,CH“
« stisknéte a uvolnéte tlacitko NASTAVIT

« stisknéte a uvolnéte tlacitko NASTAVIT . nebo ponechte v necinnosti po dobu 60 sekund

. opakované  stisknéte a uvolnéte tlac¢itko NAHORU nebo  DOLU

. Ukonceni procesu:

(]

, dokud se na displeji neobjevi spravna teplota v nadrzi nebo po-
nechte v necinnosti po dobu 60 sekund. Pripadné muzete stisknout a uvolnit tlacitko

,ON/STAND-BY* .

Vymazani provoznich hodin kompresoru:
« ujistéte se, Ze klavesnice neni uzamdena, a Ze neprobiha zZadny jiny proces

« stiskn&te a 1 sekundu podrzte tla¢itko DOLU : na displeji se objevi prvni dostupny stitek

« stisknéte a uvolnéte tla¢itko NAHORU nebo DOLU a zvolte Stitek ,,rCH*

« stisknéte a uvolnéte tlacitko NASTAVIT : .
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« stisknéte a uvolnéte tlac¢itka NAHORU nebo DOLU do 15 sekund a nastavte hodnotu

,149%;

« stisknéte a uvolnéte tlacitko NASTAVIT : nebo ponechte v necinnosti po dobu 15 sekund: na
displejisena 4

sekundy rozblika ,- - - - « poté zafizeni proces ukondi.

LED SVETLO

Svétlo instalované v nastavbé rozsvitite / zhasnete, kdyz stisknete a alespon 2 sekundy podrzite tlacitko LED

SVETLA
Tuto funkci mlzZete aktivovat / deaktivovat i béhem pohotovostniho stavu ,,stand-by*.

TRADITION+ ZVEDANI / SNIZOVANI ViKA

« stisknéte a podrzte tla¢itko DOLU , ¢imz aktivujete pohyb sniZovani vika.
Pri uvolnéni tlacitka se pohyb zastavi.
Pokud viko dojede nadoraz, tlacitko automaticky ukonci svou funkci.

« stisknéte a podrzte tlacitko NAHORU @ , CimZ aktivujete pohyb zvedani vika.
Pri uvolnéni tlacitka se pohyb zastavi.
Pokud viko dojede nadoraz, tla¢itko automaticky ukonci svou funkci.

Tlacitka zvedani / sniZzovani isou k dispozici pouze je-li zarizeni zapnuto. Pfi pohybu vika je na obrazovce zo-

@ ~) 0] ]
CEiET .

Popis funk¢nich ikon je nasledujici:

Funkéni ikony Popis

2026-02-26 9 www.rmgastro.com



FOOD DISPLAY ISLAND CHILLED GN 3-1/1 HEMLOCK - ES BLUE+ 3H - 00012097

@ C Stupné Celsia, jednotka méreni teploty. (standardni ukazatel) nastaveno parametrem.
O F Stupné Fahrenheita, jednotka méreni teploty. nastaveno parametrem.
Q) Pokud LED dioda ,,on/stand-by“ sviti, zafizeni je v pohotovostnim stavu ,,stand-by*.

Pokud LED dioda kompresoru sviti, kompresor je aktivni.
Pokud blika: proces Gpravy pozadované provozni hodnoty je aktivni nebo muize byt aktivni ochrana

Pokud LED dioda v nastavbé sviti, LED svétlo je rozsviceno.

Pokud sviti LED dioda alarmu, byl spustén alarm nebo chyba a bzucak je aktivni.

LED dioda Gdrzby Tato funkce je zablokovana, ale mUZete ji nastavit pomoci parametru. Pokud sviti, je poZzadovana
Gdrzba. Zavolejte kvalifikovaného servisniho technika.
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Ukazatel chyby sondy v nadrzi je objevi na displeji s kddem ,,Pr1“.
URCENE POUZITI

Drop-in nebo Bufet pro studené pokrmy jsou zafizeni uréena pouze pro docasné vystaveni Cerstvych, rychle
se kazicich potravin.

Nejde o chladici zafizeni k uchovavani potravin na delSi dobu. Jejich vyhradni funkci je udrZovat teplotu
+4/+8°C. Doba vystaveni

potravin zavisi vyhradné na vyuziti zarizeni.
Zarizeni nesmiv zadném pripadé béZet déle nez 4 hodiny.
Po ukonceni vystaveni potravin musi byt produkty vyjmuty ze zafizeni a uskladnény v radnych chladnickach.

LED SVETLO ON/STAND-BY

DOLU .

KONTROLKA HLADINY VODY

NASTAVENI NAHORU

POTENCIO-
METR

SVETLO HOT

UZIVATELSKE ROZHRANI

UZivatelské rozhrani se sklada z uzivatelského 4mistného displeje (s desetinnou ¢arkou a funkénimi iko-
nami) a 6 tla&itek (LED SVETLO, ON/STAND-BY, NAHORU, NASTAVENI, DOLD, KONTROLKA HOT a kontrolka
nedostatku vody). Kontrolka vody je funkci pouze u nadrzi s lazni k zahfivani pokrmd. Pfi smontovani
TRADITION + nadstavby je také k dispozici potenciometr k nastaveni vykonu kontrolky HOT. Je tfeba po-
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znamenat, Ze tlacitko LED SVETLA je funkéni pouze pro model Tradition + nadstavbu s namontovanym
volitelnym LED svétlem.

UZivatelské rozhrani ma nasledujici provozni stavy:

« stav ,,on“ (zapnuto - zafizeni je napajeno a aktivni)

« stav ,stand-by“ (pohotovostni - zafizeni je napajeno, avSak nelze jej provozovat) LED kontrolku nebo
kontrolku HOT je

mozné aktivovat / deaktivovat stisknutim pfislusného tlacitka na dobu 5 sekund, také potenciometr kon-
trolky HOT bude funk¢ni.

. stav ,,off“ (vypnuto - zafizeni neni napajeno) Zadnou z funkci nelze ovladat.

Dale vyraz ,,spousténi“ znamena stav zmény z ,pohotovostniho® do stavu ,on“ a vyraz ,.zastaveni“ zna-
mena stav zmény ze stavu ,,on“ do ,,pohotovostniho® stavu.

Pi zapnuti napajeni zarizeni zobrazi stav, ktery by aktivni v dobé odpojeni napajeni.
ZAPNUTI / VYPNUTI ZARIZENI

« ujistéte se, Ze klavesnice neni zablokovana, a Ze neprobiha zadny jiny proces

« stisknéte tlacitko ON/STAND-BY @ na 2 sekundy: na displeji se rozsviti/zhasne ikona funkce ,,on/
stand-by*“.

DISPLEJ

Pri zapnuti zafizeni béhem normalniho provozu displej zobrazi teplotu a funkéni ikonu, pokud je aktivni.

PFi vypnuti zafizeni displej zobrazi pouze aktivni ikonu zapnuti/vypnuti. Ikona svétel bude aktivni, pokud
byla tato funkce aktivovana.

UZAMCENI / ODEMCENI KLAVESNICE
Uzamdeni / odemceni klavesnice:
« ujistéte se, Ze neprobihaji Zadné jiné procesy

« stisknéte tlac¢itko DOLU a tlacitko ON/STAND-BY @ alespon na 1 sekundu: na displeji se
objevi “Loc” nebo “UnL” na dobu 1 sekundy. Pokud je klavesnice uzamcena, neni mozné:

« zapnout / vypnout zarizeni pomoci prislusného klice

« upravit poZadovanou provozni hodnotu

« zobrazit provozni hodiny kompresoru

« vymazat provozni hodiny kompresoru

Vsechny tyto operace zplisobi, Ze displej na 1 sekundu zobrazi stitek ,,Loc,

TLUMENI BZUCAKU
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Zarizeni je vybaveno bzucakem. V pripadé spusténi alarmu bzucak vydava zvuk, dokud nebude manualné
vypnut:

« ujistéte se, Ze neprobihaji zadné jiné procesy

« stisknéte jakékoliv tlacitko (prvni stisknuti tlacitka nema zZadny Gcinek souvisejici s danym tlacitkem).
NASTAVENI POZADOVANE PROVOZNi HODNOTY

« ujistéte se, Ze klavesnice neni uzamcena, a Ze neprobiha Zadny jiny proces

« stisknéte a uvolnéte tlacitko NASTAVIT . : ikona kompresoru zablika
« stisknéte a uvolnéte tlacitka NAHORU @ nebo DOLU do 15 sekund;

« stisknéte a uvolnéte tlacitko NASTAVIT . nebo ponechte zafizeni po dobu 15 sekund v necinno-

sti: zhasne ikona kompresoru a zafizeni pak proces ukonci.
Ukonceni procesu pred dokoncenim operace:
« ponechte v necinnosti po dobu 15 sekund (veskeré zmény se ulozi)

PROVOZNi HODINY REZISTORU NADRZE

Zarizeni dokaze ulozit az 9 999 hodin fungovani rezistoru, poté na displeji zablika 9999. Zobrazeni pro-
voznich hodin

rezistoru:
« ujistéte se, Ze klavesnice neni uzamcena, a Ze neprobiha Zadny jiny proces

« stisknéte a 1 sekundu podrzte tlacitko DOLU @ : na displeji se objevi prvni dostupny stitek

« stisknéte a uvolnéte tla¢itko NAHORU @ nebo DOLU a zvolte Stitek ,,CH*
« stisknéte a uvolnéte tlac¢itko NASTAVIT . .
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Ukonceni procesu:

« stisknéte a uvolnéte tlacitko NASTAVIT nebo ponechte v necinnosti po dobu 60 sekund

« opakované stisknéte a uvolnéte tlacitko NAHORU nebo DOLU , dokud se na displeji
neobjevi spravna teplota v nadrZi nebo ponechte v necinnosti po dobu 60 sekund. Pfipadné miZete stisk-

nout a uvolnit tlacitko ON/STAND-BY @ .

Vymazani provoznich hodin rezistoru:

« Ujistéte se, Ze klavesnice neni uzamcena, a Ze neprobiha Zadny jiny proces

« stisknéte a 1 sekundu podrzte tlacitko DOLU : na displeji se objevi prvni dostupny stitek

« stisknéte a uvolnéte tlac¢itko NAHORU @ nebo DOLU a zvolte Stitek ,,rCH*

« stisknéte a uvolnéte tlacitko NASTAVIT . .
« stisknéte a uvolnéte tlacitka NAHORU @ nebo DOLU do 15 sekund a nastavte hodnotu

,149%

« stisknéte a uvolnéte tlacitko NASTAVIT . nebo ponechte v necinnosti po dobu 15 sekund: na

displejisena 4

sekundy rozblika ,- - - -, poté zafizeni proces ukondi.

LED SVETLO
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Pokud bylo nainstalovano volitelné LED svétlo pro model Tradition + nastavbu, stisknéte a alespori 2 se-

kundy podrzte tlacitko LED SVETLA , ¢imzZ svétlo aktivujete / deaktivujete. Tuto funkci mizete ak-
tivovat / deaktivovat i béhem pohotovostniho stavu ,stand-by“. Pokud nebylo volitelné nainstalovano,
tlacitko neni funkéni.

KONTROLKA HOT

Pokud byla nainstalovana svétla HOT pro nastavbu, stisknéte a alespori 2 sekundy podrzte tlacitko KON-

TROLKY HOT @ , CimZ svétla HOT nastavby aktivujete / deaktivujete.

Pokud je nastavba pro model TRADITION +, na pfistrojovém panelu je nainstalovan potenciometr k nasta-
veni (zvySeni/snizeni) vykonu svétel HOT.

. Stisknéte a alespon 2 sekundy podrte tlacitko SVETLO HOT @ , ¢imzZ svétla HOT nastavby aktivu-
jete / deaktivujete.

« Vykon svétel HOT zvysite otoceni knofliku potenciometru doprava.

« Vykon svétel HOT snizite otoceni knofliku potenciometru doleva.
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LED SVETLO + SVETLO HOT

Ve stavu ,,on“ i ve stavu ,,stand-by“, pokud jsou nainstalovana LED a HOT svétla, je moZné soucasné aktivovat
svétla jejich specifickymi tlacitky, jak je popsano vyse.

UKAZATEL NiZKE UROVNE VODY

Pro zafizeni drop-in+ s [azni na zahfivani pokrm( se ukazatel Grovné vody rozsviti béhem automatického do-
pliiovani vody, kdyZ dosahne hladina vody na Groven snimace v nadrzi. U zafizeni Bufet modelu Essence+ a
Tradition+, kde se voda doplriuje ru¢né, naplrite nadrz vodou, dokud ukazatel hladiny nezhasne.

Zhasnuty ukazatel

Svitici ukazatel

N— A o o€

{ oF dujici funkeni ikony:

<] [
el I

ok ¥ O

Popis funkcnich ikon je nasle-

dujici:

Funkéni ikony Popis

0 C Stupné Celsia, jednotka méreni teploty. (standardni ukazatel) nastaveno parametrem.

O F Stupné Fahrenheita, jednotka méreni teploty. Nastaveno parametrem.

@ Pokud LED dioda ,,on/stand-by* sviti, zafizeni je v pohotovostnim stavu ,stand-by*.
Pokud LED dioda rezistoru sviti, topné ¢lanky v nadrzi jsou aktivni.
Pokud blika: proces Gpravy poZadované provozni hodnoty je aktivni nebo muaZe byt aktivni ochrana okruhu

@ Pokud LED dioda v nastavbé sviti, LED sv&tlo je rozsviceno. POUZE POKUD JE NAINSTALOVANA

& VOLITELNA VYBAVA u nastavby modelu TRADITION +.

i"‘_\ Pokud sviti LED dioda alarmu, byl spustén alarm nebo chyba a bzucak je aktivni.
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LED dioda Gdrzby Tato funkce je zablokovana, ale muZzete ji nastavit pomoci parametru. Pokud sviti, je
pozadovana Gdrzba. Zavolejte kvalifikovaného servisniho technika.

(\FA Pokud LED dioda HOT sviti, LED svétla HOT v nastavbé jsou rozsvicena.

Ukazatel chyby sondy v nadrZi se objevi na displeji s kddem ,,Pr1¢.
URCENE POUZITI

Drop-in nebo Bufet pro teplé pokrmy jsou zafizeni uréena pouze pro docasné vystaveni Cerstvych, rychle
se kazicich potravin. Nejde o zafizeni k uchovavani potravin na del$i dobu. Jejich vyhradni funkci je udrzo-
vat teplotu +30/+75°C. Doba vystaveni potravin zavisi vyhradné na vyufZiti zafizeni.

Po ukoncenivystaveni potravin musi byt produkty vyjmuty ze spotrebice a uskladnény v fadnych zarizenich.
DROP IN DISPLEJ

Modely displej kromé toho, Ze kontroluji teplotu vyhfivaného prostoru kontroluji také vihkost.
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I B C D E B I

A = SONDA VYROBKU

B = DIGITALNI TEPLOMER

C = RIDICI JEDNOTKA

D = PREPINAC ON - OFF

E = RIDICI JEDNOTKA ZVLHCOVACIHO ZARIZENI

SONDA VYROBKU

Tyto sondy jsou nutné pro méreni vnitini teploty potravin uloZenych ve stroji.
DIGITALNI TEPLOMER

Tento nastroj zobrazuje teplotu zjisténou sondou vyrobku.

RIDICI JEDNOTKA ZVLHCOVACIHO ZARIZENI

Timto zarizenim je moZné nastavit teplotu vanicky sbéru vody, ktera urcuje vlhkost vytvorfenou uvnitr stroje.
Cim vy33i je nastavena hodnota teploty tim vy3si bude vyroben vlhkost.

Pro dal3i detaily viz kapitola FUNGOVANI.

UPOZORNENI!

U verzi RED a BROWN je teplota pokrmd, jiz horkych, umisténych k vystaveni, udrZovana maximalné po
dobu 4 hodin.

U verzi ORANGE je teplota pokrmd, jiz horkych, umisténych k vystaveni, udrzovana maximalné po dobu 2
hodin.

NepouZivejte zafizeni nepretrzité. Maximalni doba poufZiti je 3 hodiny u chladicich zafizeni a 4 hodiny u
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ohfivacich zafizeni. Doporucujeme zafizeni zapnout alespor 30 minut pred pouZitim
CISTENI
CISTENI VNEJSIHO MODULU

Musi byt provedeno vlhkym hadrikem namocenym v roztoku vody a bikarbonatu, nebo jinych neutralnich
Cisticich
prostredku, osuste mékkym hadrikem.

CISTENI VNITRNIHO PROSTORU

Vyjméte vanicky, opory vanicek, dopravniky vzduchu, které se mohou Cistit jako vnitfni prostor pomoci
navlhéeného hadriku roztokem vody a bikarbonatu nebo jinymi neutralnimi Cisticimi prostredky, osuste
mékkym

hadrikem.

CISTENI KONDENSATORU (UDRZBA)

Pro spravnou funkci stroje je nutné, aby kondensator byl udrZovan Cisty, aby umoznil volny kolobéh vzdu-
chu. Tuto

operaci je tfeba provadét maximalné kazdych 90 dndi. Musi se provadét stétcem s mékkym vlasem tak, aby
se

odstranil vSechen prach a chmyfi, které e ukladaji na kridlech samotného kondensatoru. Nebo je jesté
lepsi

pouZivat vysavac, aby se zabranilo tomu, Ze odstranény prach bude rozprasen do okoli. V pripadé, Ze jsou
pfitomna mastna depozita, se doporucuje je odstranit pomoci Stétce namoceného v alkoholu.

8. CLEANING AND MAINTENANCE

It is recommended to have the device checked with a specialist service at least once a year. All the in-
terventions in the device can only be carried out by a qualified person who has the authorization to do so.
CAUTION! The device must not be cleaned with direct or pressure water. Clean the equipment daily. Daily
maintenance extends the life and efficiency of the equipment. Always turn off the main inlet to the device.
Wash the stainless steel parts with a damp cloth with a detergent without coarse particles and wipe dry. Do
not use abrasive or corrosive cleaning agents. Attention! Before using the device, it is necessary to remove
the protective foil from the entire surface, and then wash it well with water with detergent, and then wipe
it with a damp cloth. ALERT! The warranty does not apply to all consumables subject to normal wear (ru-
bber seals, bulbs, glass and plastic parts, etc.). The warranty also does not apply to the device if the instal-
lation is not carried out in accordance with the instructions - an authorized worker according to the corre-
sponding standards and if the equipment was unprofessionally manipulated (interventions in the internal
equipment, etc.) or were operated by unhappy staff and contrary to the instructions for use, further The
warranty does not apply to damage by natural effects or other external intervention. Required service
organization 2 times a year. After the lifetime, the shipping packaging and equipment are submitted
to the collection, according to the regulations on waste management and hazardous waste.
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